BASILICA Del Pruneto
MERLOT

1.G.T. — Geschiitzte geographische Angabe
C C

Der Basilica del Pruneto ist ein reiner Merlot, gewonnen aus der Bewirt-
schaftung eines kleinen Landstucks mit schlufigem Lehmboden, 1,9 Hek

tar, das auf die ,Conca d’Oro” blickt und sich von der Bodenbeschaffen-
heit her am besten dazu eignet, die Eigenschaften dieser Rebsorte von
Jjenseits der Alpen hervorzuheben. Basilica del Pruneto ist ein nach den

Grundsatzen des biologischen Anbaus bewirtschafteter Weinberg.

Rebsorte

Merlot (franzosische Klone; Unterlage 110 Richter).

Anbaugebiet
Weinberg Pruneto, Conca d’Oro, Panzano in Chianti.

Ausrichtung und Meereshohe
Sud, 320 m u.d.M.

Zusammensetzung des Bodens

Ausgeglichener schluffiger Lehmboden, tiefreichend, mit wenigen Stei-
nen, herausgebildet aus Kalkmergel und kalkhaltigen Sandsteinen.

Erziehungsform

Gezapftes Kordon-System.

Stockdichte
5.900 Stocke/ha.

Weinbereitung
Lese von Hand in der letzten Septemberdekade, alkoholische Garung bei

kontrollierter Temperatur in Edelstahltanks, manuelles Unterstof}en und
Umwalzung an der Luft zum Zerstof3en und Befeuchten des Tresterhuts.

Ausbau

Ausbau fur 18 Monate in 225 Liter fassenden franzosischen Eichen-Bar-
riques Sylvain und Taransaud mittlerer Rostung, in denen die spontane
malolaktische Garung erfolgt. Vor der Vermarktung weiterer Ausbau in
Zementbecken fur 12 Monate und fur 6 Monate in der Flasche.
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