CHIANTI CLASSICO
RISERVA

DOCG - Kontrollierte und garantierte Herkunfisbezeichnung ABPa0745

Der Chianti Classico Riserva des Weinguts Cafaggio wird ausschlief3lich
aus Trauben der Rebsorte Sangiovese gewonnen, die in den gutseigenen
Weinbergen an den besonders gunstig gelegenen Hangen der “Conca
d’Oro” in Panzano in Chianti, einem besonders wertvollen Weinbaugebiet,
angebaut werden.

Die Weinberge werden nach den Grundsatzen des biologischen Anbaus
bewirtschaftet.

Rebsorte
Sangiovese (Klon VCR4- VCRS; Unterlage 1.103 Paulsen).

Anbaugebiet

Cafaggio, Conca d’Oro, Panzano in Chianti.

Ausrichtung und Meereshohe
Sid, Sidost, Stidwest, 320 m U.d.M.

Zusammensetzung des Bodens

Ausgeglichener schluffiger Lehmboden, tiefreichend, gut drainiert, her-
ausgebildet aus Kalkmergel.
Erziehungsform

Gezapftes Kordon-System, Guyot-Erziehung.

Stockdichte

Durchschnittlich 5.900 Stécke/ha. CHIXNTI
Weinbereitung CL AS SI CO
RISERVA

Lese von Hand in der letzten Septemberdekade und in der ersten Okto-
berdekade, alkoholische Garung bei kontrollierter Temperatur. Umwalzung
an der Luft zum Zerstol3en des Tresterhuts, spontane malolaktische Ga-

Denominazione di Origine Controllata e Garantifa

rung.

Ausbau
. . . . . . VENDEMMIA
Der Ausbau erfolgt fur 18 Monate in slawonischen Eichenfassern mittle-

rer Grof3e. Vor der Vermarktung weiterer Ausbau in Zementbecken fir 12
Monate und fur 3 Monate in der Flasche.
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